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KREMSTAL DAC 2022
RIESLING, ALTE REBEN

ALKOHOLGEHALT 13,5 %
RESTZUCKER 7,3 G/L
SAUREGEHALT 7,2 G/L
AUSZEICHNUNGEN Falstaff 97 P - James Suckling 94 P
VERFUGBARE FLASCHENGROSSEN 0,75 L
LAGE

Die Ried Steiner Kogl zahlt zu den besten Rieslinglagen entlang der Donau. Die
Urgesteinsterrassen sind hier gepréagt von Glimmerschiefer und Gneis. Die Trauben
der Uber 50 Jahre alten Rebstdcke aus dieser Riede erfahren eine lange Reifezeit, sie
werden als letztes wahrend der Ernte von Hand geerntet.

VINIFIKATION

Schonende Verarbeitung der Trauben mit 12h Maischestandzeit; nach dem Pressen
Mostsedimentation 48h; vergoren bei ca. 20°C im Edelstahltank — 10 Wochen; Ausbau
auf der Feinhefe bis knapp vor der Fillung im Juli 2023.

WEINBESCHREIBUNG

Strahlendes Goldgelb. Im Bouquet frische Weingartenpfirsiche mit feinen Honignoten,
mit kandierter Ananas und einem Hauch Orangenzesten kombiniert. Die alten
Rebstocke verleihen zarte Briochearomen. Durch seine feine Saurestruktur und das
harmonische Zusammenspiel verschiedener Geschmécker, ist dieser Riesling ein
wunderbarer Speisenbegleiter.

SPEISENEMPFEHLUNG
Kimchi, Saltimbocca, Leber auf venezianische Art mit Zwiebel und Polenta, Spicy King
Prawns, gebackner Karpfen, gekochtes Rindfleisch;

LAGERFAHIGKEIT

GroRes Reifepotenzial, zwanzig Jahre +

SERVIERTEMPERATUR
8°-12°C.

LIMITIERTE FLASCHENANZAHL
1.300 Flaschen

WEINGUT SALOMON UNDHOF TEL +43 2732 83226-0
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