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KREMSTAL DAC 2025

RIESLING
ALKOHOLGEHALT 12,5 %
RESTZUCKER 4,2 G/L
SAUREGEHALT 6,3 G/L
VERFUGBARE FLASCHENGROSSEN 0,75 L
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LAGE
Auf verwitterten alten Steinterrassen - dem dominanten Weingartentyp in und um die
Weinstadt Stein an der Donau - gewachsen.

VINIFIKATION
Weinlese ab Mitte Oktober; Maischestandzeit 6h; Sedimentation 36h; Garung 10
Wochen; Ausbau auf der Feinhefe bis nach Weihnachten; Fillung Mitte Februar 2026.

WEINBESCHREIBUNG

Helles Griingelb. In der Nase entfalten sich feine Aromen von weilem Pfirsich und
Anklange von Zitrus. Der frische Weingartenpfirsich am Gaumen ist von einer
verspielten Saure unterlegt. Der Abgang animiert zum nachsten Schluck. Am besten
jung getrunken bereitet dieser trockene Riesling grof3es Vergniigen.

SPEISENEMPFEHLUNG
Sushi & Sashimi, Frihlingsrollen, geschmorter Fisch, Forelle "Miillerin";

LAGERFAHIGKEIT
Trinkt sich am besten jung, in den ersten drei Jahren.

SERVIERTEMPERATUR
8°-12°C.
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