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SYRAH -V. 2018
REBSORTEN 96% SYRAH, 4% VIOGNIER
ALKOHOLGEHALT 14,5 %
RESTZUCKER 0,8 G/L
SAUREGEHALT 6,7 G/L
AUSZEICHNUNGEN Robert Parker 94 P
VERFUGBARE FLASCHENGROSSEN 0,75 L

LAGE

Die Weingéarten von SALOMON ESTATE liegen in Finniss River, auf der Fleurieu
Peninsula in South Australia auf 120 m Seehéhe. Der nur 10 km entfernte Southern
Ocean bringt kiilhle Nachte, die entscheidend zur Aromabildung der Trauben
beitragen. Der Oberboden besteht aus einem Mix von Schotter und glazialen
Sanden und bietet exzellente Entwésserung. Der kalkhaltige rot-orange Lehm der
tieferen Bodenschichten speichert die notwendige Feuchtigkeit.

VINIFIKATION

Ernte Mérz 2018 Co-Fermentation von Syrah and 4% Viognier in offenen
Gérbehéltern fur 12 Tage, 14 Monate in 300-Liter Hogsheads gereift, franzdsische
Eiche, ca. 10% neues Holz, abgefillt im Oktober 2019.

WEINBESCHREIBUNG

Purpurrot; im Bouquet zarte Blitennoten, rote und dunkle Beeren. Am Gaumen ein
seidiger und komplexer Wein, welches eine seltene Kombination mit seiner
scheinbaren Leichtigkeit darstellt. Feine Tannine im nuancierten Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG

Rosa gebratener Rehriicken, Gamsragout, Thunfischsteak

LAGERFAHIGKEIT

Perfekter Trinkgenuss auch in zehn Jahren.

SERVIERTEMPERATUR

16°-18°C
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